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Zatacznik nr 4

Catodzienne wyzywienie w formie cateringu i zapewnienia suchego prowiantu w
ramach organizacji spotkania uczestnikoéw projektu ,, Matopolskich swietlic
podwdrkowych” pod nazwa ,,Swieto Choragwi”

W ramach realizacji zamdwienia wykonawca ma dostarczy¢:

1. Suchy prowiant —zawartosé:

lLp | Tresé

1 Woda niegazowana, butelkowana o pojemnosci minimum 500 m|

2 Jogurt owocowy o pojemnosci co najmniej 150 ml wraz z fyzeczka jednorazowa

3 Butka, o masie samego pieczywa minimum 90 gramdw, zawierajgca co najmniej plaster
sera, dwa plastry ogérka zielonego, plaster pomidora, lis¢ sataty, masto

4 Butka, o masie samego pieczywa minimum 90 gramdw, zawierajgca co najmniej plaster
szynki, dwa plastry ogodrka zielonego, plaster pomidora, lis¢ sataty, masto

5 Swiezy owoc

6 Stodki baton, waga minimum 38g

Catosc¢ suchego prowiantu powinna by¢ zapakowana w ekologiczng torbe. Zamawiajacy zastrzega
sobie mozliwos¢ wymiany pozycji numer 4 na pozycje numer 3 zaleznie od preferencji zywieniowych
uczestnikdw, wszelkie zmiany zostang zgtoszone na jeden dzien przed terminem realizacji ustugi.

2. Zestaw obiadowy

Lp | Nazwa pozycji Szczegdty pozycji

1 Zupa Oferta musi zawierac co najmniej dwie ciepte zupy
do wyboru przez zamawiajgcego na dzier przed
dniem realizacji ustugi, temperatura podania musi
wynies¢ minimum 64 stopnie Celsjusza. Minimalna
ilo$¢ zupy na uczestnika wyniesie 300 ml.

2 Danie obiadowe Oferta musi zawiera¢ co najmniej trzy petne ciepte
dania obiadowe, o temperaturze podania minimum
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64 stopnie Celsjusza. Dania obiadowe maja
pozostawaé do wyboru zamawiajgcego i zostang
wybrane na 1 dzien przed dniem realizacji ustugi.
Dania obiadowe muszg zawiera¢ mieso, dodatek (ryz
lub kasza lub ziemniaki), suréwki. Wykonawca musi
zapewni¢ mozliwos$¢ wyboru dan wegetarianskich i
weganskich oraz, po uprzednim zgtoszeniu (takim
samym jaki okreslono w terminie dostawy) diet
specjalnych. Minimalna ilo$¢ dania obiadowego dla
uczestnika (na osobe) wyniesie:

-mieso lub jego zamiennik - minimum 160 gram
-dodatek — minimum 200 gram

-suréwki —minimum 150 gram

3 Kompot/napdj/sok Zrobiony na bazie owocéw, minimum 150 ml na
osobe

4 Deser Obwarzanek lub pgczek osobno wydawana
bezposrednio uczestnikom podczas wydawania
obiadu.

3. Lista gmin, z ktérych zostang wskazane gminy do realizacji zaméwienia:

Alwernia, Andrychéw, Brzesko, Brzeznica, Czchéw, Dobczyce, Drwinia, Dziewin, Kalwaria
Zebrzydowska, Kety, Krakow, Krzeszowice, tapandw, Michatowice, Mucharz, Myslenice, Olkusz,
Przeciszow, Radziemice, Skawina, Sucha Beskidzka, Sutkowice, Tenczynek, Trzebinia, Wadowice,
Wieliczka, Zabierzéw, Zielonki

4. Zamawiajacy dopuszcza uzycie jednorazowych naczyn styropianowych lub plastikowych w celu
realizacji zaméwienia. Wykonawca realizujgc zamowienie zobowigzuje sie do zebrania wszelkich
$mieci i odpaddw zwigzanych z realizacjg ustugi.
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