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KatOW|ce 6 marca 2020 r.

Zapytanie: Zapytanie ofertowe nr KZ/6/2020 na $wiadczenie ustugi przygotowania i dostawy
gotowych positkéw dla dzieci do Ztobka Niepublicznego ,, TIKA” w Katowicach.

Termin skladania ofert: do 17 marca 2020r.

Nazwa zamawiajgcego
Tika Studio Anna Stajno

Miejsce i sposob skladania ofert

W siedzibie biura przy ul. Lenartowicza 1 w Bytomiu, droga pocztowa, przesytka kurierska, droga
elektroniczng (email: zamowienia@tika.com.pl), osobiscie. Obowigzuje data wptywu do siedziby
Zamawiajgcego.

Adres e-mail, do kontaktu
zamowienia@tika.com.pl

Osoba do kontaktu w sprawie ogloszenia
Sebastian Stajno

Nr telefonu osoby upowaznionej do kontaktu w sprawie ogloszenia
792341135

Skrdcony opis przedmiotu zaméwienia
Przedmiotem zamowienia jest §wiadczenie ustugi przygotowania i dostawy gotowych positkow dla
dzieci w wieku ztobkowym (1-3 lat).

Kategoria ogloszenia
Dostarczenie cateringu

Podkategoria ogloszenia
Dostarczenie cateringu

Miejsce realizacji zaméwienia:
ul. Dworska 12, Katowice, budynek ztobka

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Cel zamowienia
Celem zamdwienia jest wylonienie firmy, ktora przygotuje i dostarczy positki dla dzieci.

Przedmiot zaméwienia

Przedmiotem zamoéwienia jest §wiadczenie ustugi przygotowania i dostawy gotowych positkow dla
dzieci do Ztobka Niepublicznego ,,TIKA” w Katowicach przy ulicy Dworskiej 12 w ramach projektu:
,,Otwieramy kolejne drzwi dla maluszkow - utworzenie 30 nowych miejsc opieki nad dzie¢mi do lat 3
w Katowicach” (nr projektu WND-RPSL.08.01.03-24-0277/18) realizowanego w ramach Regionalnego
Programu Operacyjnego dla Wojewodztwa Slaskiego na lata 2014-2020. O$ priorytetowa VIII
Regionalne kadry gospodarki opartej na wiedzy dla dziatania: 8.1. Wspieranie rozwoju warunkéw do
godzenia zycia zawodowego i prywatnego dla poddziatania: 8.1.3. Zapewnienie dostgpu do ustug
opiekunczych nad dzie¢mi do 3 lat - konkurs.

ZamoOwienie obejmuje przygotowanie i dostarczenie $niadan, dwudaniowych obiadow oraz
podwieczorkow dla grupy 30 dzieci w okresie od 01.04.2020 do 31.08.2020, w dni robocze tj. od
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poniedziatku do plqtku z Wythklern dm ustawowo wolnych od pracy oraz dni wolnych od zaje¢ w
ztobku.
Positki dostarczane beda w godzinach: $niadania i II $niadania 7.30-7.50, obiady i podwieczorki: 11.30-

11.50.

Q\

Zamawiajacy okresla wielko$¢ przedmiotu zamdéwienia w okresie trwania umowy tj. (01.04.2019 —
31.08.2020) — 106 dni tj. 3 180 $niadan, 3 180 II $niadan, 3 180 obiadéw dwudaniowych oraz 3 180
podwieczorkow.

Planowane wielkosci dziennych dostaw majg charakter szacunkowy i sg uzaleznione od frekwencji
dzieci lub zmiany deklaracji rodzicow zglaszajacych che¢ zywienia dzieci i moga ulec zmniejszeniu
oraz nie mogg stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen.

Usluga powinna spelnia¢ nastepujace warunki

Dostarczane positki powinny by¢ dostosowane do dzieci w wieku ztobkowym 1-3 lat, czesci potraw,
ktore moga powodowaé zadlawienie winny by¢ zmiksowane.

Sniadania sktadajace si¢: * kuchnia mleczna * kanapki z pieczywa réznorodnego tzn. pszennego,
razowego, orkiszowego, zytniego, mieszanego z dodatkiem wedliny/sera zoltego/ sera bialego/ jajka
gotowanego/ ryby/ dzemu/ miodu/ warzyw ¢ napoje, takie jak: herbata ziotowa, herbata owocowa,
herbata z cytryna, kakao, kawa zbozowa,

Il Sniadania sktadajgce sig: * surowe owoce (sezonowe, W sezonie zimowym dostepne na rynku,
cytrusy)  warzywa i owoce w postaci musow * warzywa surowe w formie przyswajalnej dla matych
dzieci (np. starta marchewka)

Obiady sktadajgce si¢: * zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml, * drugie danie: gramatura nie mniej niz
200 gram * kompot owocowy: gramatura nie mniej niz 150 ml, na jedno dziecko.

Podwieczorki sktadajace sie: kanapki/ kasza jaglana z owocami lub warzywami/ kisiel z owocami/
owoce/ desery mleczne/ galaretka z owocami/ mus owocowy/ budyn z owocami/ warzywa ¢ herbata/
napoj mleczny/ sok/ woda mineralna - co najmniej 120 ml na dziecko.

W/w positki muszg by¢ oparte na jadtospisie tygodniowym, ktéry powinien by¢ urozmaicony a dana
potrawa nie moze powtarzac si¢ w tym samym tygodniu. Trzy razy w tygodniu obiad powinien zawierac
drugie danie migsne lub rybne wraz z surowka. Kazdy positek powinien zawiera¢ produkty bedace
zrodtem biatka zwierzgcego (migso wieprzowe i wotowe, drob, ryby lub nabiat) uzupelnione o produkty
bedace zroditem biatka roslinnego (jarzyny, surowki, satatki, owoce) oraz weglowodany (zamiennie
ziemniaki, kaszg, ryz, makaron). Positki powinny by¢ przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong ilo$cig substancji dodatkowych —
konserwujacych, zaggszczajacych, barwiacych lub sztucznie aromatyzowanych. W jadlospisie powinny
przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone. Do przygotowywania
positkoéw zaleca sig¢ stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym takze nasion ro$lin stragczkowych,
roznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli. Zupy powinny by¢ sporzadzane na
wywarze warzywno-miesnym. Dostarczane napoje: woda mineralna niegazowana/ sok/ kompot —
dziennie 0,5 I/ dziecko.

Wyklucza si¢ stosowanie produktow typu: instant oraz produktow mrozonych, serkéw
homogenizowanych wysokostodzonych, parowek, serdelkéw, pasztetow, wysoko przetworzonych wedlin i
produktéw mlecznych, zup grzybowych i pieczarkowych, bigosow, zup grochowych. Wyklucza si¢ positki
na bazie Fast foods. Zamawiajacy zakazuje stosowania: konserw, produktow z glutaminianem sodu,
produktow mastopodobnych, sokow zageszczonych. Wedliny w swoim sktadzie powinny zawiera¢ min.
80% miesa, bez soi, skrobi i dodatkow typu MOM (migso oddzielone mechanicznie).
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J adiospls powinien byc przygotowany przez osoby posiadajace odpowiednie uprawnienia tj. dietetyka
lub technologa zywienia.

D

Ponadto, Wykonawca zamowienia zobligowany jest do dostarczania jadtospisow zawierajacych
informacj¢ o gramaturze skladowych danych potraw i kalorycznosci positkow, jak rowniez
przestrzegania norm i przepisow dotyczacych bezpieczenstwa zywnosci i Zywienia oraz przestrzegania
norm zywienia dla populacji polskiej, opracowanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia im. prof. dr
med. Aleksandra Szczygta w Warszawie.

Wykonawca bedzie zobowigzany do przygotowania indywidualnych diet pokarmowych zgodnie z
zaleceniami lekarskimi w przypadku ich wystapienia (W tym bezmlecznej, bezglutenowej,
cukrzycowej, alergicznych réinego typu, bezwieprzowej, bezdrobiowej, wegetarianskiej,
weganskiej).

Wykonawca wystawia¢ bedzie faktury z 30 dniowym terminem ptatnosci za kazdy miesiac §wiadczenia
ushugi zgodnie z faktycznie dostarczona/zamowiong liczba positkow zgodnie z protokolem
zaakceptowanym przez Zamawiajacego, uwzgledniajacym liczbe dzieci, dla ktérych zamowiono i
dostarczono positki w rozbiciu na kazdy dzien dostawy.

Positki powinny by¢ dostarczone samochodem spetniajagcym wymogi sanitarno-techniczne do przewozu
zywno$ci. Transport positkéw powinien odbywac¢ si¢ w termosach zapewniajacych wtasciwa ochrong i
temperaturg oraz jako$¢ przewozonych potraw srodkami transportu przystosowanymi do przewozu
zywnosci. Na Wykonawcy bedzie spoczywatl obowigzek odbierania resztek pozywienia oraz odbierania
termosow mycia i wyparzania.

Osoba wyznaczona przez Dyrektora bedzie przekazywata informacj¢ o przewidywanej liczbie positkow
telefonicznie w dniu poprzedzajacym dostawy do godziny 17.00.

Kod i nazwa CPV

55321000-6 Ustugi przygotowywania positkow
55520000-1 Ustugi dostarczania positkow
55322000-3 Ustugi gotowania positkow

Dodatkowe przedmioty zamoéwien
Brak

Harmonogram realizacji zamoéwienia
Planowany termin wykonania zamdéwienia obejmuje okres: od 01.04.2020 do 31.08.2020

ZALACZNIKI

Tres$¢ zapytania ofertowego.

Zatacznik nr 1 — Formularz ofertowy

Zatagcznik nr 2 — Oswiadczenie o braku powigzania osobowego i kapitalowego

Pytania i wyja$nienia
Brak

Uprawnienia do wykonywania okres§lonej dzialalnosci lub czynnoSci

Wykonawca musi posiada¢ i udokumentowaé¢ uprawnienia do wykonywania dziatalnosci bedacej
przedmiotem zamoéwienia tj. aktualny wpis do rejestru Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego wraz z zezwoleniem na prowadzenie cateringu oraz spelnienie warunkow Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego w zakresie transportu Zywnosci.
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Wiedza i doswiadczenie
Do sktadania ofert zapraszamy wylacznie Wykonawcow, ktorzy posiadaja wiedze i do§wiadczenie z
zakresu przedmiotu zamowienia.

Potencjal techniczny
Do sktadania ofert zapraszamy wylacznie Wykonawcow, ktorzy dysponuja odpowiednim potencjatem
organizacyjno-technicznym do wykonania zamowienia.

Osoby zdolne do wykonania zamoéwienia
Do sktadania ofert zapraszamy wytacznie Wykonawcow, ktorzy posiadajg osoby zdolne do wykonania
zamoOwienia.

Sytuacja ekonomiczna i finansowa
Do sktadania ofert zapraszamy wylacznie Wykonawcow, ktorzy znajdujg si¢ w sytuacji ekonomicznej
i finansowej zapewniajacej wykonanie Zamoéwienia.

Dodatkowe warunki
Brak

Warunki zmiany umowy

W sytuacji kiedy Wykonaweca, ktorego oferte¢ uznano za najkorzystniejsza uchyla si¢ od zawarcia
umowy, Zamawiajacy ma prawo podpisa¢ umowe z Wykonawca, ktérego oferta jest najkorzystniejsza
sposrod pozostatych, poddanych ocenie ofert.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ negocjowania ceny z potencjalnym Wykonawca, ktory ztozy
najkorzystniejsza oferte w stosunku do pozostatych ofert, w przypadku, gdy wartos¢ oferty przewyzsza
kwote srodkoéw przeznaczonych na zamowienie.

Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ zwigkszenia warto$ci zamowienia przy czym warto$¢ zmiany nie
przekracza 50% warto$ci zamowienia okreslonej pierwotnie w umowie.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany zakresu umowy zawartej z wybranym Wykonawca w
formie pisemnego aneksu z nastepujacych powodow:

— zmian wynikajgcych z otrzymania decyzji Instytucji Zarzadzajacej,

— obiektywnych i niezaleznych od wykonawcy i/lub zamawiajacego okoliczno$ci powodujacych
uzasadnione wydtuzenie lub zmniejszenie okresu $wiadczenia ustug / robot / dostaw lub zwigkszenie
lub zmniejszenie liczby ushug,

— przyczyn niezaleznych od zamawiajacego lub oferenta,

— wystapienia okolicznosci o charakterze sity wyzszej,

— zmian regulacji prawnych obowigzujacych w dniu podpisania umowy,

— wypowiedzenia umowy o0 dofinansowanie,

— Zmiany adresu miejsca siedziby zamawiajgcego i/lub wykonawcy, adresu realizacji projektu/ustug, w
trakcie trwania umowy, numeréw kont bankowych oraz danych identyfikacyjnych,

— zmiany powszechnie obowigzujacych przepisow prawa w zakresie majagcym wplyw na realizacje
przedmiotu umowy,

— gdy ze wzgledow organizacyjnych zaistniatych u zamawiajgcego nie byto mozliwe przystapienie do
wykonania zamowienia lub jego czesci w terminie przewidzianym przez Zamawiajgcego,

— w wyniku zaistnienia jednej z przestanek okreslonych w podrozdziale 6.5.2 punkt 22 Wytycznych w
zakresie kwalifikowalno$ci wydatkéw w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego,
Europejskiego Funduszu Spolecznego oraz Funduszu Spojnosci na lata 2014-2020 ,,Zasada
konkurencyjnosci” Wytycznych w zakresie kwalifikowalnosci wydatkéow w ramach EFRR oraz EF'S oraz
FS na lata 2014- 2020, lub innych zapisow dotyczacych zmiany warunkéw umowy powstatych na
skutek zmiany ww. wytycznych.
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Przewidziane wyzej okohcznos01 stanow1qce podstawg zmian do umowy, stanowig uprawnienie
Zamawiajacego, a nie jego obowiagzek wprowadzenia takich zmian. Warunki zmiany umowy nie
przyznaja Wykonawcy jakiegokolwiek roszczenia o zmiang zawartej umowy.

Lista dokumentow/oswiadczen wymaganych od Wykonawcy

Formularz ofertowy (zat. nr 1 do niniejszego zapytania)

Oswiadczenie o braku powigzan (zat. nr 2 do niniejszego zapytania)

Zamawiajacy moze zada¢ od Oferenta dodatkowych dokumentow lub wyjasnien potwierdzajacych dane
zawarte w ztozonej ofercie.

Zamoéwienia uzupekniajace
Brak

Ocena oferty
Kryteria oceny i opis sposobu przyznawania punktacji

Po spelnieniu przez wykonawce wszystkich wyzej wymienionych kryteriéw oferty bedq podlegaly
ocenie zgodnie z nastepujacym kryterium:

Przy ocenie i porownaniu ofert zastosowane bedzie nastgpujace kryterium:

Cena - do 80 punktow (80%)

Doswiadczenie w latach w wykonywaniu ushug cateringowych — do 20 punktéw (20%)

Punkty przyznane ofertom obliczane beda wedlug wzoru:
K = (Kn/Ko) x 80, gdzie:

Kn - kwota najnizszej oferty;

Ko - kwota oferty rozpatrywanej.

D = (Do/Dn) x 20, gdzie:
Dn — najwieksza liczba lat;
Do — liczba lat rozpatrywanej oferty.

Za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta, ktora otrzyma najwyzszg liczbe punktow.

Cena oferty jest cena brutto, musi by¢ podana w PLN cyfrowo z doktadnos$cig do dwoch miejsc po
przecinku oraz stownie.

Cena podana w ofercie winna obejmowa¢ wszystkie koszty i sktadniki zwigzane z wykonaniem
zamOwienia oraz warunkami stawianymi przez zamawiajacego w tresci Zapytania ofertowego, w tym
podatek VAT (jesli dotyczy).

Cena nie ulega zmianie przez okres wykonywania zlecenia.

Ceng nalezy przedstawi¢ w Formularzu ofertowym — stanowigcym Zalgcznik nr 1 do Zapytania
ofertowego. Rozliczenia migdzy Zamawiajacym a Wykonawcg prowadzone bedg w walucie polskiej
(ztoty polski).

Wykluczenia

Zamawiajacy nie moze udziela¢ zamowienia podmiotom powigzanym z nim osobowo lub kapitatlowo.
Przez powigzania kapitalowe lub osobowe rozumie si¢ wzajemne powigzania mi¢dzy Zamawiajgcym
lub osobami upowaznionymi do zaciggania zobowigzanh w imieniu Zamawiajacego lub osobami
wykonujacymi w imieniu Zamawiajgcego czynnosci zwigzane z przygotowaniem i przeprowadzeniem
procedury wyboru wykonawcy a Wykonawcg, polegajace w szczegdlnosci na:

a) uczestniczeniu w spotce jako wspdlnik spotki cywilnej lub spoiki osobowe;;

b) posiadaniu co najmniej 10% udziatow lub akc;ji;

¢) peieniu funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzadzajacego, prokurenta, pelnomocnika;

d) pozostawaniu w zwigzku matzenskim, w stosunku pokrewienstwa lub powinowactwa w linii proste;j,
pokrewienstwa drugiego stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w stosunku
przysposobienia, opieki lub kurateli.
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Ponadto zamawiajacy odrzu01 ofertg, jesli:
- oferta ztozona przez Oferenta nie spelnia wymogoéw okreslonych w ogtoszeniu,
- oferta zostala ztozona po wyznaczonym terminie.

Zamawiajacy (beneficjent)

Nazwa:
Tika Studio Anna Stajno

Adres:

ul. Powstancow Warszawskich 14/31
41-902 Bytom

Slaskie

Numer telefonu:
792341135

NIP:
6292179054

Tytul projektu:

Otwieramy kolejne drzwi dla maluszkow - utworzenie 30 nowych miejsc opieki nad dzie¢mi do lat 3 w
Katowicach

Numer projektu:

WND-RPSL.08.01.03-24-0277/18

Numer naboru:

RPSL.08.01.03-1Z.01-24-238/18
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